
「収穫する」だけじゃ終わらない。今回のツアーでは、そのまま食べるだけでなく、
様々なカタチで「福島の旬の味」の楽しんでいただければと思います。
ランチタイムではシェフをお招きし、さらに美味しく食べる方法を学び、

ジュースづくりではスムージーアドバイザーと栄養士の方から、より多くの栄養を摂取する方法を学びます。
収穫して、食べて、飲む。

内側から健康的に、キレイになれるツアーです。

ジュースづくりでは、Cool Agriのメンバーでもあり、スムージーアドバイザーの景井愛実さんと、
栄養士・日本ダイエット健康協会プロフェッショナルアドバイザーの寺島美彩紀さんから、美容と健康に
ついてのお話も聞けます。Cool Agriこだわりの新鮮で美味しい食材を使って、お気に入りの組み合わせや
味を見つけてください！

今回訪れるのは…樅山果樹園（福島市飯坂町）

福島市で５代続く果樹園。農林水産大臣賞や大日本農会緑白綬有効章
などを受賞。こだわりは、冬の剪定による木づくり、そして堆肥など
の有機肥料による土づくり、コンフューザーの使用による農薬の削減。
より多くのくだものに太陽の光があたって甘く美味しくなり、健康で
しっかりした木が作られ、安心して食べることができる果実が実る。
食べる人の「美味しい！」に応え続けたい、常に「美味しい！」を届
けたいという思いが生産物にしっかりと表れている。

今回、料理を振舞ってくれるのは…中田智之シェフ

福島を愛し、生産者に寄り添ったスタイルのフレンチシェフ。
東京の名店で修行し、帰福後、ブランコ フクケッチァーノの

シェフを務められました。
このツアーでしか味わえない特別なメニューです。
おうちで出来るレシピもご紹介！お楽しみに♪
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9：30
福島駅
出発

10：00
樅山果樹園

到着

14：30
樅山果樹園

出発

15：00
福島駅
到着

参加費用：無料（限定30名様）■服装：動きやすい服装 (収穫体験があるため)

2017年10月7日(Sat)

【集合】福島駅西口（受付９:00～、出発9:30）

【解散】福島駅西口（到着予定15：00頃）

※集合場所まで車でお越しの方は近くの有料駐車場をご利用ください。※各農
園への移動はツアー専用バスをご用意しております。※各圃場の駐車スペース
には限りがございます。個別に自家用車で参加をご希望の方は事前にご相談く
ださい。※集合場所に係りの者が立っております。受付を済ませてからバスに
乗車ください。※他の参加者のご迷惑にならないよう時間厳守でお願いいたし
ます。

FRUIT
TOURISM

以下に必要事項を記入の上、ＦＡＸにてお申し込みください。

もしくは右記のメールアドレスまでご連絡ください。

FAX： 024-505-4866 
MAIL： info@coolagri.jp こちらの

QRコードから
お申し込み
フォームに
アクセス
できます！

mailto:info@coolagri.jp

